
STEK Z ROSTBEFU, CHRUPIĄCA SZALOTKA,     95,-              
MIZERIA 

FILET Z ŁOSOSIA, SMAŻONA BOTWINA,               89,-
PORZECZKA, SOS VELOTE 

SZNYCEL WIEPRZOWY, KAPARY,                         82,-
POMIDORKI KONFIT, LUBCZYK,
PUREE ZIEMNIACZANE 

DANIA GŁÓWNE
RIGATONI, GROSZEK, BÓB, PESTO,               72,-
BURATTA, MIZERIA
  
DODATKI:
FRYTKI  16,-
MIX SAŁAT  15,-
MIZERIA  16,-
MŁODE ZIEMNIAKI  14,-

DESERY
TOST FRANCUSKI, STRACIATELLA,                      32,- 
WANILLA, LODY CYNAMONOWE 

BEZA, ROKITNIK, KREM WANILIOWY                32,-

SERNIK Z BUNDZA,                                               33,-
KONFITURA MORELOWA, CRÈME FRAICHE  

FONDANT CZEKOLADOWY, ARONIA,                35,-
PORZECZKA, LODY WANILIOWE 

OLIWKI ZIELONE MARYNOWANE                       18,-

CHLEB NA ZAKWASIE, MASŁO SOLONE            14,-

KREM Z CUKINII, MIĘTA, RICOTTA                      25,-

GAZPACHO Z POMIDORA, BAZYLIA,                 26,-
GRZANKA, OLIWA

SAŁATKA A’LA CEZAR, KURCZAK, BOCZEK,      44,-
BABY GEM, PARMEZAN 

PODPŁOMYK, ŁOSOŚ WĘDZONY,                       48,-
AWOKADO, CRÈME FRAICHE  

TATAR WOŁOWY, PIKLE,                                       48,-                             
MUSZTARDA FRANCUSKA, ŻÓŁTKO CONFIT, 
CHLEB NA ZAKWASIE

FALAFEL Z KASZY JAGLANEJ, HUMMUS,          41,-
CHIMICHURI, PRAŻONA CIECIERZYCA     

CUKINIA I MORELA, PIKANTNA NDUJA         39,-
CRÈME FRAICHE, PECORINO

PRZYSTAWKI
M E N U



KAWA PO KURDYJSKU Z KARDAMONEM  17,-

CAFFE LATTE  16,-

FLAT WHITE  17,-

ICE COFFEE  19,-

HERBATY EILLES                                          14,-

PODPŁOMYK, ŁOSOŚ WĘDZONY,                       48,-
AWOKADO, CRÈME FRAICHE  

TATAR WOŁOWY, PIKLE,                                       48,-                             
MUSZTARDA FRANCUSKA, ŻÓŁTKO CONFIT, 
CHLEB NA ZAKWASIE

FALAFEL Z KASZY JAGLANEJ, HUMMUS,          41,-
CHIMICHURI, PRAŻONA CIECIERZYCA     

CUKINIA I MORELA, PIKANTNA NDUJA         39,-
CRÈME FRAICHE, PECORINO

ESPRESSO  12,-

DOPIO  15,-

ESPRESSO MACCHIATO  14,-

AMERICANO  13,-

CAPPUCCINO  15,-

KAWA I HERBATA

SOK ZE ŚWIEŻYCH POMARŃCZY 0.2 l  24,-

MOJITO VIRGIN 0.3 l  19,-

APEROL VIRGIN  24,-

KINGA PIENIŃSKA 0.3 l   11,-

KINGA PIENIŃSKA 0.7 l   18,-

SAN PELLEGRINO / ACQUA PANNA 0.2 l   16,-

SAN PELLEGRINO / ACQUA PANNA 0.7 l   22,-

LEMONIADA 0.3 l   16,-

LEMONIADA 1 l    30,-

NAPOJE ZIMNE

Od 6 osób doliczany jest serwis w wysokości 10%

Ceny w Polskich Złotych

ROAST BEEF STEAK, CRISPY SHALLOT,              95,-
JUMPER

SALMON FILLET,                     89,-
FRIED YOUNG BEET GREENS CURRANT,
VELOTE SAUCE

PORK SCHNITZEL, CAPERS,                                  82,-
CONFIT TOMATOES, LOVAGE,
MASHED POTATO

MAIN COURSE
RIGATONI, PEAS, BROAD BEANS,                       72,-
PESTO, BURATTA, CUCUMBER SALAD

EXTRAS:
FRENCH FRIES  16,-
SALAD MIX 15,-
CUCUMBER SALAD  16,-
YOUNG POTATOES  14,-

DESSERTS
FRENCH TOAST, STRACIATELLA,                          32,-
VANILLA, CINNAMON ICE CREAM

MERINGUE, SEA BUCKTHORN,                            32,-
VANILLA CREAM 

CHEESECAKE MADE OF POLISH „BUNZ”          33,-
APRICOT JAM, CRÈME FRAICHE

CHOCOLATE FONDANT, ARONIA,                       35,-
CURRANT, VANILLA ICE CREAM

MARINATED GREEN OLIVES                                  18,-

SOURDRED BREAD, SALTED BUTTER                  14,-

ZUCCHINI CREAM, MINT, RICOTTA               25,-

TOMATO GAZPACHO, BASIL,                               26,-
TOAST, OLIVE

SALAD A'LA CAESAR, CHICKEN, BACON,          44,-
BABY GEM, PARMESAN

FLATBREAD, SMOKED SALMON,                         48,-
AVOCADO, CRÈME FRAICHE

BEEF TARTARE, PICKLES,                                      48,-
FRENCH MUSTARD, CONFIT YOLK,
SOURDRED BREAD

MILLET FALAFEL, HUMMUS,                                 41,-
CHIMICHURI, ROASTED CHICKPEAS

ZUCCHINI AND APRICOT, SPICY NDUJA            39,-
CRÈME FRAICHE, PECORINO

STARTERS

M E N U


